Tervetuloa Rannan Matalaan

Alkuruuat
Limemarinoitua perämeren siikaa, mandariini-korianterisorbet, salaatti 

7,40

*

Portteri-sipulikeitto, tuorejuustolla täytettyjä tuulihattuja 

7,10

*

Miedosti savustettua poronpaistia, sienisalaattia,
portviinissä haudutettua viikunaa, Cumberlandkastike
 8,90

*

Blini, kylmäsavustettua lohta, mätiä, punasipulia ja ranskankermaa 

11,10

*

Kampasimpukoita paistettuna sitruunaruohossa,
 lämmin kasvisyrttisalaatti, juurescremé 

10,50

*

Savulohiraviolit parmesanvaahdossa

7,90

Pääruuat
Pippuripihvi, kermakastike
18,60

*

Grillattu härän ulkofileepihvi 250 g, hanhenmaksapiparjuurikastike

20,50

*

Appelsiini-hunajalla voideltua ankanrintaa, kirsikkakastike

16,00

*

Yrttipaistettu lampaanfilee, paprikakastike

16,50

*

Miedosti savustettua hirvenpaistia, katajanmarjakastike

24,50

*

Paahdettu poronfilee täytettynä poromakkaralla, kaarnikkakastike

18,50

*

Merianturaa meunière

21,50

*

Paistettua ahventa, appelsiini-kardemummakastike

16,00

*
Tagliatellea tattikastikkeessa

12,50

*

Kasvistagliatellea, häränliha sienivarras

13,50

Jälkiruuat
Kirkas raparperiliemi, Macarpone-vaniljamousse
5,50

*

Valkosuklaa cremebrulé, mustaherukkasorbet 

5,50

*

Sorbetlajitelma, sitrussalaatti 

4,90

*

Suklaamuffinssi, tyrnijäätelöä ja minttupestoa 

6,70
*

Portviinissä marinoitua Stiltonjuustoa, 
balsamico-hunajasiirappia  

6,20

*

Suuri jälkiruoka 

9,80

Keittiömestari suosittelee
Yllätysmenu

Kolme ruokalajia yllätyksenä

*

26,60

Menu 1
Kampasimpukoita paistettuna sitruunaruohossa, lämmin kasvis-yrttisalaatti, juurescreme

*
Camparisorbetti
*
Appelsiini-hunajalla voideltua ankanrintaa, kirsikkakastike

*
Valkosuklaa cremebrulé, mustaherukkasorbetti

*

32,50
Menu 2
Miedosti savustettua poronpaistia, hauduttua viikunaa, sienisalaattia, Cumberlandkastike
*

Portviinissä marinoitua Stilton-juustoa, balsamico-hunajasiirappia

*

Merianturaa meunière

*

Lämmin suklaamuffinssi, tyrnijäätelöä ja minttupestoa

*

37,10









